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東亜商事株式会社
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人手不足に対応

全国うまいもん唐揚げでメニュー単価 !!
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おすすめ商品のご案内

【規格】 900g(約30個）／6pc×2合

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 湯煎 約15分

プチハンバーグ（甘酢あん）
たっぷりと特製甘酢たれに絡めて仕上げました。

お弁当・バイキングなどにぴったりです。

【規格】 900g(35個）×８袋×2合

【賞味期限】 製造日から240日

【調理方法】 冷蔵庫解凍

やわらかようかん（こしあん）
やさしい口当たりとなめらかな食感に仕上げるため、

銅釜で丁寧に練り上げています。

【規格】 1ｋｇ(約65個）×6pc×2合

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 煮込み・揚げ

ミートボール（たれなし）
鶏肉ベースのミートボールです。蒸し調理済みなので

スープの浮き身や揚げ等料理の幅が広がります。

【規格】 1000ｍL×2４本

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 自然解凍

ホイップクリーム
きめ細かく、滑らかな口どけです。甘さ控えめですっきり

とした味わいです。

【規格】 （150g×5個）×12ｐｃ

【賞味期限】 製造日から18ヶ月

【調理方法】 自然解凍・流水解凍

サラダチキン
鶏むね肉をしっとり柔らかく蒸しあげました。お好みの

大きさにカットしたり細かくさいてご使用ください。

【規格】 900g(約30個）／6pc×2合

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 湯煎 約15分

プチハンバーグ（デミソース）
食べやすい一口サイズのハンバーグです。

特製のデミソースで仕上げました。1個20g、約30個入り。

【規格】 900g(約30個）／6pc×2合

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 湯煎 約15分

プチハンバーグ（トマトソース）
1個約20gのプチタイプのハンバーグです。

たっぷりと特製のトマトソースに絡めて仕上げました。

【規格】 900g(35個）×8袋×2合

【賞味期限】 製造日から240日

【調理方法】 冷蔵庫解凍

やわらかようかん（抹茶）
やさしい口当たりとなめらかな食感に仕上げるため、

銅釜で丁寧に練り上げています。

【規格】 1ｋg(約50個）×10pc

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 湯煎 約25分

肉団子甘酢あん
鶏肉ベースの肉団子にごま油風味の甘酢あんを絡め

ました。固形量650ｇ（約50個）。たれ350ｇ。

【規格】 500g×20ｐｃ

【賞味期限】 製造日から365日

【調理方法】 加熱調理

きざみ油揚げ
味噌汁の具材や和え物・炒め物など使い勝手の良い

商品です。国内製造。
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ԥԟԢ レーズン

ԥԟԢ 焼ききざみのり（韓国原料） ԥԟԢ メープルシロップ ԍԱՂԱԴԱ

ԑՆԱԴԵԋ アンバー

ԥԟԢ 特級こいくちしょうゆ

ԥԟԢ 酒蔵の本みりんԥԟԢ 合成清酒 瑞葵

ԥԟԢ ドライフルーツミックス
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※やさしいおかずセット3食分、毎食時におかゆ・汁物、
朝食時に牛乳を召し上がった場合
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卵້使用
崛崗峒岰峨௡
岶્শ

৸卵使用
峨峷峮かな
崛崗峒岰峨峩

৸卵使用
෷௡峒ව௡
岴岿岲た௡

৸卵使用
しっかり峒した
岰峨௡峒๿௡

嵄崰嵓崧崌崿（常温）

৸卵使用

峨峷峮か嵆嵐に
峞りっ峒ၞ৕

嵆嵐崵ー崢嵆崫崼嵛崘
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具たっぷりソース

※取り扱い商品一例 24年8月末日時点

卵不使用 きれいな焼き残り 離水防止

（常温）

新商品新商品
調理した魚・肉に
かけるだけ！
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【【【ニチレイニチレイフーズフーズ】フーズ】イチオシ商品
ಞ材そのままミニ崾嵕ッコリー

ミニサイズの崾嵕ッコリーٴ
色々なメニューに使いやすいサイズ感！
サイズ：20㎜-30㎜
袋入数：約95個/袋
野菜মਟの஖௡しさ峼୯੷ٴ
これまでの課題だった、水っぽさ・糖度の低減・
軟食感を大きく改善しました！
౭ുਛীૻຎٴ
冷凍野菜により多くの栄養価を残す事が可能
（5ৎ৑ع஼ആ峑4）ঽேੰ凍OKٴ
加熱調理の必要が無いので、余計な過加熱
による品質の低下がありません！ૠત500؟g/20袋

آৗଲ১峑さ峳峕஖௡し岹ٲ

ૌ೸蒸ਞଲ১
਷ীとのமඡ峼ாৡೂ岻るহ峑岝
৔৖峕਷岶࿠්し峕岹岹する

冷凍崾嵕ッコリーのୖ਻

水っぽい 甘みが無い 柔らかすぎる

＜離水低減＞ ＜食感維持＞＜糖度保持＞

10
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原宿ドッグ ミニサイズ（40g）

【【ニチレイニチレイフーズフーズ】フーズ】おすすめおすすめ商品

原宿ドッグ（全粒粉使用）
メープルカスタードＦｅ入り

原宿ドッグミニ
ココアバナナＦｅ入り

原宿ドッグミニ
チーズＣａ入り

そのまま使える冷凍野菜シリーズ

そのまま使えるきざみオクラ
（中国産）500g/20袋

そのまま使える斜めカットいんげん
（中国産）500g/20袋

そのまま使える揚げなす乱切り
（ベトナム産）1kg/10袋

豆腐ハンバーグ

7品目具材の豆腐ハンバーグ
1140g（30個入）×4袋＋
タレ200g×4袋/2合

鶏と野菜の豆腐ハンバーグ タレ付
1200g（20個入）×4袋＋タ
レ200g×4袋／2合

蒸し鶏ささみほぐし身IQF
500g/12袋×2合

サラダチキン

11
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☑最近体重が気になってきた方。

  ☑スポーツをする方。

　 ☑腰に負担がかかる仕事や

　  立ち仕事の多い方。

毎日続けやすいドリンクタイプ！

110ml

ビフィズス菌「LKM512」を配合
したのむヨーグルト。
毎日続けやすい、ほのかな甘みが
特徴でビフィズス菌「LKM512」
を気軽に摂ることができます。

※のむヨーグルトはトクホではありません。

▲110ｍｌ

おなかにおいしい　　
　　　のむヨーグルト

▲500ｇ

プロバイオティクス

ビフィズス菌

LKM512って？

▲100ｇ

おなかにおいしい
ヨーグルト
100ｇ/500ｇ

　生きて腸まで届くビフィズス菌LKM512を　
配合した特定保健用食品です。生乳50％使用　
　　　　して、なめらかでクリーミーな風味
に仕上げ　　ています。

ビフィズス菌LKM512が腸内環境を改善！

鉄＋葉酸＋ビタミンCとB12を摂れて便利！ ひざ関節の動きのお悩みを緩和！

鉄葉
て つ よ

さん ふしぶし良
　よ　し　じ

治さん
125ml/りんご果汁10％100ml/乳製品乳酸菌飲料

配合成分▼

　鉄分6.8ｍｇと１日
不足分のビタミンＣ配
合。また葉酸135μ
ｇ、１日分のビタミン
Ｂ12を配合し鉄強化に
特化した商品です。生
きて腸まで届く乳酸菌
(L.カゼイ菌)入り。

こんな方にオススメです▼

　グルコサミン塩酸塩
2000mg配合し、膝の
軟骨細胞を作成し動き
の悩みを緩和します。
飲みやすく続けやすい
りんご味で、甘さスッ
キリのオリゴ糖入り。

※栄養素等表示基準値による

■鉄は、赤血球を作るのに必要な栄養素です。葉酸、ビタミンB12は、赤血球の形成を助ける栄養素

です。葉酸は、胎児の正常な発育に寄与する栄養素です。

商品情報は

こちら▼
商品情報は

こちら▼

「ハツラツ家族」は家族に健康で

元気にいて生活してほしい。

そんな想いから生まれた

健康応援シリーズです

■届出番号H639 ■届出表示 本品には、グルコサミン塩酸塩が含まれます。グルコサミン塩酸塩は 膝関

節の動きの悩みを緩和することが報告されています。■本品は本品は、特定保健用食品と異なり、

消費者庁長官による個別審査を受けたものではありません。■本品は、疾病の診断、治療、予防を目的

としたものではありません。■食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。

栄養機能食品
(鉄・葉酸・ビタミンB12)

機能性表示食品

※

家族の健康をサポートします！

　　

特定保健用食品

プロバイオティクスビフィズス菌LKM512は…

☑「空腹時」の胃酸に負けずに腸まで届く
☑生きたまま腸内で増える
☑腸内環境を整え、便通・お通じを改善

上記の３つの特徴で、あなたの腸を整えます！

腸で

ふえる
腸に

とどく

腸を

ととのええる

■食生活は、主食、主菜、副菜を基本に、食事のバランスを。

ととのええるととのええるととのええる

商品情報は

こちら▼

商品情報は

こちら▼
商品情報は

こちら▼
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お子様のおやつにも最適！

メイトーの
カルシウムヨーグルト

飲みきりサイズなので衛生的！

メイトー牛乳スリム

無脂乳固形分4.4％、乳脂肪分0.7％
すっきり飲みやすい味わいの低脂肪
タイプ乳飲料です。カルシウムとビ
タミンDを機能的に摂取できます。

1000ml/乳飲料100ml/牛乳（生乳100％使用）

カルシウムとビタミンDが
入ったヨーグルト。1カップで
カルシウムが185㎎摂れます。

大容量タイプで大量調理に便利！

プレーンヨーグルト

調理やフルーツ和え等、多様な用途に
使用できる大容量タイプのプレーン
ヨーグルト(砂糖不使用)。ゼラチン配合
のため、スポンと一度で取り出せるの
で作業効率もUPします。

VC3000レモネード、コップ1日分の鉄分＆葉酸、
ミルクティー、おいしいコーヒー、

おいしいいちごオ・レ

栄養機能食品(ビタミンC)のVC3000レモネードや、栄養機能食品(鉄)のコップ１
杯１日分の鉄分＆葉酸など、シーンや用途に合わせながら選べる楽しさも魅力
的。1000mlでしっかり入っているので満足度も高い商品です。

ジュース各種 1000ml クリーム各種 1000ml

クリームホワイト：乳脂肪分47％、
ハイホイップ：乳脂肪分18％、植物性脂肪分27％、
ニューホイップ：乳脂肪分6％、植物性脂肪分39％

風味とコクがおいしさを存分に引き出す、まろやかでなめらかな舌触りのクリー
ムホワイト、優れたホイップ性で素早く泡立ち、使いやすさと品質の高さが人気
のハイホイップ、おいしさと手軽さ、経済性も魅力のニューホイップの３種をご
用意しました。

農協シリーズ 「生産者の想い」と「自然のおいしさ」を皆様へお届けします！

温州みかん100％

乳脂肪分の異なる３タイプをご用意！豊富なフレーバーでさまざまなニーズに対応可能！

100mlのミニサイズ牛乳。
配膳工程の簡略化に貢献します。

1000ｇ/発酵乳

温州みかんのコクのある甘みとほど良い酸味のバラ
ンスで、優しい味わいに仕上げました。手作りゼ
リーの果汁原料にもおすすめです！

くだものミックス100％
りんご、みかん、白桃の３種の国産果汁を使用した100％
ミックスジュースです。製品中に最も配合しているりんご
は、果実を細かく砕いてから搾ることで、旨みの詰まった
果汁を使用しています。

たっぷりカルシウムの
低脂肪

低脂肪でも乳のおいしさをお届け！

75ｇ×３/発酵乳

ストロー付き

農協シリーズの

ブランドサイトは

こちら▶

☑酪農家・生乳へのこだわり　
自然豊かな産地で、徹底した乳質管

理のもとに生産された良質な生乳と独自
製法だからこそ実現できた味わいです。

☑乳業界初の電気による殺菌　　
農協牛乳は、低い温度でやさしく殺菌。
自然のままの生乳に近い風味で、濃くて
すっきりしたのど越しの良い牛乳です。

農協牛乳
200ml/1000ml 牛乳（生乳100％使用）

農協果汁
900ml 国産果汁100％使用

200mlは

ストロー付き
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きりओま、すりओま、ねりओまを使用し、ᬃ⍪
したओまの風味が特徴のドレッシングです。

S-LINEドレッシングओま
規格：１L/入数8本

自社加工の生たまねぎを使用した、かणおの
風味が特徴の和風ドレッシングです。

S-LINEドレッシング和風
規格：１L/入数8本

ॼチュラルチーズを使用し、ブラックঌッパーが
アク७ントのシー२ーサラダドレッシングです。

S-LINEドレッシングシー२ーサラダ
規格：１L/入数8本

ஒじजと෭肉を使用して、さわやかな風味
に仕上げたঀンオイルドレッシングです。

S-LINEঀンオイルドレッシングஒじज
規格：１L/入数8本

エスエスケイフーズ株式会社 おすすめ商品

যਞのS-LINEॻঞॵシথॢ！ ٲおুႃ品ٲ

൏ஸਓのかणおතとかणおතだしの香り豊かな
ঀンオイルドレッシングです。かणおතの風味
をいかし、サラダの౎にႽ物や᫵め物、ᓻథな
どにもお使いいただけます。

ঀンオイルかणおත
規格：１L/入数8本

যਞᅋྐྵর！

16
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ガーリックの香りと豊かなチーズ風味が特徴のドレッシングです。
生野菜をはじめ、温野菜などディップソースとしてもお使いいた
だけます。

ガーリックチーズドレッシング
規格：490ml/入数12本

黒トリュフを使用し、香り高いトリュフ風味を堪能できる
ドレッシングです。サラダはもちろん、卵料理や肉・魚料
理に合うように濃厚でクリーミーに仕上げています。

豊かなチーズ風味に、まろやかでコクのあるたまり
醤油を加えたドレッシングです。

アンチョビの旨みとオリーブオイルの風味が
特徴のピリ辛ドレッシングです。

エスエスケイフーズ株式会社 おすすめ商品

490mlシリーズ

自社加工の生たまねぎを使用し、エキストラ
バージンオリーブオイル（食用植物油脂中１
４％）の風味で味わい深く仕上げたドレッシン
グです。（生たまねぎは製造工程で加熱加工）

オリーブたまねぎドレッシングドレッシング
規格：１L/入数8本

かけるだけで具材感のあるメニューに！
香辛料や具材を加えて
オリジナルソース作りにも！

トリュフクリーミードレッシング
規格：490ml/入数12本

ＴＡＣＯ ＳＡＬＡＤドレッシング
規格：490ml/入数12本

わさびドレッシング
規格：490ml/入数12本

チーズたまり醬油ドレッシング
規格：490ml/入数12本

風味豊かなおろしわさびを使用した刺激的
な辛みが特徴の和風ドレッシングです。

タコス風味のピリッと辛くスパイシーなクリーミードレッシングです。

アンチョビ＆オリーブオイルドレッシング
規格：490ml/入数12本

17
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“気仙沼産ビンナガマグロ”の繊維感が特長の
生地を、サクサクとした軽い食感の衣で包みま
した。隠し味に味 を加えることで、マグロな
らではの素材の美味しさを引き立てています。
〈調理方法〉

気仙沼産マグロカツ50
■規格・入数〔500g（10個入）×6×3合〕

34286

揚げる 170～180℃
4分30秒程度油であげる

4979515342867JANコード一括表示

気仙沼産の“ビンナガマグロ”を使用した
生地にマスタードソースを重ね、サクッと
した食感の衣を付けました。ピリッとした
マスタードソースが食欲をかきたてます。
〈調理方法〉

気仙沼産マグロのマスタードカツ100
■規格・入数〔500g（5個入）×10×2合〕

34305

揚げる 170～180℃
5分程度　油であげる

4979515343055JANコード一括表示

ふっくらさば味噌煮70/50

脂が乗ったサバと味噌の風味が食欲をそそ
る一品です。アレルギーにも配慮し、小麦原
材料を使用しておりません。

33501

33502

4979515335012
4979515335029

ふっくらさば生姜煮70/50

鮭マスタードカツ100

脂が乗ったサバを丁寧に処理し、ふっくらと
仕上げました。昆布だしと生姜の風味を効か
せた甘めの醤油ダレが特長です。 　

カラフトマスを使用した生地にマスタードソ
ースを重ね、サクッとした食感の衣を付けま
した。ピリッとしたマスタードソースが美味し
さを引き立てます。

33515

34150

33516

4979515335159

4979515341501

4979515335166

国産のシャインマスカット果汁を使用した、
爽やかな風味と上品な香りが特長のゼリーです。
不足しがちな鉄・カルシウムを添加しました。

〈調理方法〉

自然解凍 10℃ 5時間程度
25℃ 3時間程度

アレンジダイスゼリー・国産シャインマスカット（鉄・Ca）
■規格・入数〔1000ｇ×6〕

72811

〉値析分〈）中g001（分成養栄■
g8.42物化水炭・ｇ0.0質脂・g0.0質くぱんた・lack99ーギルネエ・

・食塩相当量0.12g・鉄9.9mg・カルシウム130mg・ビタミンＣ100mg

4979515728111JANコード一括表示

■規格・入数〔500g（5個入）×10×2合〕

揚げる 170～180℃
5分程度　油であげる

3184131781

72812
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「やわらか食 SOFLI（ソフリ）」は、

皆様に食べる喜びと楽しみを提案し、

潤いのある生活を送っていただきたい

という思いから誕生したブランドです。

※記載されている写真は盛り付け例です。実際の商品とは異なる場合が
　ありますので予めご了承ください。※2024年9月現在の情報です。

（魚ムース・肉ムース）

食パンの風味をイメージしたムースです。甘みを抑えた
味付けでパンを主食に想定したおかずによく合います。
他の食材と組み合わせてサンドイッチ、デザートなどに
もおすすめです。

33866

33847

SF NEW鮭ムース40R

SF NEWさばムース40

SF NEW豚肉ムース40R

SF 食パン風ムース45SF おはぎ風ムース35（こしあん）

13841

6740175161
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ほっくり仕上げたじゃがいもに、ほんのり生姜風
味の鶏そぼろを合わせました。
減塩しょうゆを使用しています。

国産の昆布をじっくりと加熱し、柔らかく仕上げ
ました。かつおだしを効かせ、素材の旨味を生か
しました。
減塩しょうゆを使用しています。

●規格：５００ｇ×１０袋×２合 ●規格：５００ｇ×１０袋×２合
●加工地：日本 ●加工地：日本

44154 健康惣菜じゃがいも鶏そぼろ煮 44155 健康惣菜大豆と昆布のうま煮

オクラと湯葉を白しょうゆで和えました。解凍す
るだけで和え物としてお使いいただけます。

えびすかぼちゃの甘味の強い原料のみを厳選して
使用しました。解凍するだけでかぼちゃ煮として
お使いいただけます。

●規格：５００ｇ×１０袋×２合 ●規格：５００ｇ×１０袋×２合
●加工地：中国 ●加工地：中国

44210 味付素材 オクラと湯葉のお浸し 44211 味付素材 和風かぼちゃ煮

ビタミン、ミネラル、食物繊維が豊富なオクラ
に、焙煎したごまを合わせました。香ばしい風味
が食欲をそそります。

食感のあるオクラと栄養たっぷりのモロヘイヤ。
ネバネバ野菜を組み合わせてお浸しにしました。

●規格：５００ｇ×１０袋×２合 ●規格：５００ｇ×１０袋×２合
●加工地：タイ ●加工地：タイ

4474 オクラのごま和え 4475 オクラとモロヘイヤのお浸し4475 オクラとモロヘイヤのお浸し

和和和和和和和和和和和和和和和和和和和和和惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣惣菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜菜商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商商品品品品品品品品品品品品品品ののののののごごごごごご案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案案内内内内内内内内内内内内内内内内
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シマダヤ株式会社

シマダヤ株式会社
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2K�GLVK　ーභ᫙ዯᓕー

2K�ƺǝƠƎ　ーԨ᫙ዯᓕー

Ȗ あさりとキ⑮⑤⑏のࡐ࿍ො⏠ ȗ 揚げ͌ڔといんげんのࡐ࿍あん Ș Ꭵり豆ோ

ȏ の⏥の⏫マ⑵⑘܏⎞ Ȑ ␾ー⑶⑄⑸ーサラダ

ȑ サ⑏マ␯⑭サラダ Ȓ ඌ೮菜の⑥⑥⑸ンチー⑙

おく␡≪␧さ␋風味

Ȏ ⑃⑮ーマンポテト

ȕ

ȍ ⑪ート⑧ー⑶のトマト⑈ー⑄

ȓ ⏾൥ڇ೽޻り೮菜のذ Ȕ いんげんᎳ࢑ごまො⏠

Ȑ ␾ー⑶⑄⑸ーサラダ

ȑ サ⑏マ␯⑭サラダ

ȗ 揚げ͌ڔといんげんのࡐ࿍あんȖ あさりとキ⑮⑤⑏のࡐ࿍ො⏠ Ș Ꭵり豆ோ

ȓ ⏾൥ڇ೽޻り೮菜のذ Ȕ いんげんᎳ࢑ごまො⏠ おく␡≪␧さ␋風味ȕ

ȏ の⏥の⏫マ⑵⑘܏⎞

Ȏ ⑃⑮ーマンポテト

Ȓ ඌ೮菜の⑥⑥⑸ンチー⑙

冷凍

冷蔵

冷蔵

冷凍

冷凍

冷凍

冷凍冷凍冷凍

冷凍 冷凍 冷凍

500g / 12×2 湯煎

≻≺分

湯煎

≻≿分500g / 12×2

500g / 12×2 500g / 12×2

500g / 12×2500g / 12×2 そのまま

そのまま
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

500g / 12×2 500g / 12×2 500g / 12×2

500g / 12×2500g / 12×2500g / 12×2

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

ȍ ⑪ート⑧ー⑶のトマト⑈ー⑄

500g / 12×2
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Mシリーズ　ー介護等施設向け商品ー

2024年 新商品 他

⑮ さつま揚げ入り切昆布

⑯ 青菜鶏そぼろ煮 ⑰ 冬瓜のそぼろあんかけ ⑱ 豆乳入りしっとり卯の花

⑬ オクラと山芋のねばねばサラダ ⑭ 小松菜のおひたし

トマトチキンビーンズ

㉓ 国産豚汁の具水煮 ㉔ 洗いもずく

お手軽素材
㉒ 冷凍味付かぼちゃ（M）

⑲ 鶏そぼろ中華春雨 ⑳ 鶏そぼろポテト ㉑

珈琲煮豆㉕ 牛しょうが煮 ㉖ ごぼうと昆布の松前風 ㉗

㉔ 洗いもずく㉒ 冷凍味付かぼちゃ（M） ㉓ 国産豚汁の具水煮

珈琲煮豆㉗㉖ ごぼうと昆布の松前風㉕ 牛しょうが煮

⑱ 豆乳入りしっとり卯の花⑯ 青菜鶏そぼろ煮

⑭ 小松菜のおひたし ⑮ さつま揚げ入り切昆布

トマトチキンビーンズ㉑

⑰ 冬瓜のそぼろあんかけ

⑳ 鶏そぼろポテト

⑬ オクラと山芋のねばねばサラダ

⑲ 鶏そぼろ中華春雨

冷凍冷凍冷凍

冷凍 冷凍 冷凍

冷凍冷凍冷凍

冷凍冷凍

500g / 12×2 500g / 10×2 500g / 10×2

500g / 10×2500g / 8×2500g / 10×2

500g / 10×2 500g / 8×2 500g / 10×2

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間
流水

≽≺分
冷蔵庫

≻≼時間

1kg / 10

500g / 10×21kg / 6×2500g / 24

1kg / 101.3kg / 12

冷暗所

冷暗所 冷暗所冷蔵

そのまま そのままそのまま

冷凍のまま
≻≺分蒸す

調理前に
水洗いする

旨味ぎゅーっと

湯煎

≻≺分

解凍後
水洗いする
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๐岼੟峼ス崩崛ンで調理で岷る
ૹષのごງஂ！

約17g/個ه30個入袋ن

サクサクしたやまいもを短冊状に切り、のりで巻いて
薄衣で仕上げました。

【調理方法】
、℃スチ崛ン[調理嵊ー崱：崛ン崻]温২：約200س
ဒ২：90٫、時間：約ڱ分
๐げ:約2分30ଧ（約170）అ調後3分ଣ઼س

ởộẟもჺώ੬ậ

෭෿を岿岿みとし峇でඕいた、峜とઠ崝イ崢のໄি
๐げです。

約27g/個ه810g袋（30個入）ن
【調理方法】سスチ崛ン[調理嵊ー崱：崛ン崻]温২：
約200℃、ဒ২：90٫、時間：約5分
分ଣ઼گ๐げ:約4分（約175℃）అ調後س

ささみの竜田揚げ
(
さみの竜田ささ

((((((((うめしそ巻き
げ田揚げ

巻ききききききききき)

揚げたてを甘酢だれに漬けて衣にしっかりと味をし
み込ませました。

約50g/個ه1kg袋（20個入）ن
【調理方法】سスチ崛ン[調理嵊ー崱：崛ン崻]温
২：約200℃、ဒ২：90٫、時間：約8分
๐げ：約2分30ଧ（約��5℃）ٳ

）1kg袋ن 個入）ه約

チỿὅҤᖴ

油調済みのスチコン調理が可能なクリーミーコロッケ
です。小麦粉を丁寧に ソテーし、北海道産の生乳
を加えたなめらかなベシャメルソースに、かにみそ エ
キスを加えてコクと風味を出しました。

[10個入袋] 30g/個
【調理方法】ٳスチ崛ン[調理嵊ー崱：崒ー崾ンه温
২：約200℃、時間：約9分
：温২：約2�0℃、ဒ২ه調理嵊ー崱：崛ン崻ن
90٫、時間：約7分
ਗ਼৕嵔ン崠：嵑ップをか岻峄岩1個岪約40ଧٳ
約30ଧ（600W）、（ی500）
（℃��0ع170）4分ع๐げ：3ٳ
室温解凍（約25℃）：約3時間س

スチコὅスチコὅᶂᶃ
チỿὅҤᖴ

スチコὅᶂᶃᶂᶃἁἼーミーコἿッἃ
ᵆ

個入袋] 30g/

スチコὅスチコὅᶂᶃスチコὅᶂᶃᶂᶃἁἼーミーコἿッἃ

[10個入袋

スチコὅ
ᵆᴂᴂẦỆλụὸ

【調理方法】سスチ崛ン[調理嵊ー崱：崒ー崾ン]温
২：約200℃、ဒ২：90٫、時間：約10分
๐げ：約4分（約��5℃）ٳ

750g袋（30個入）]ه1kg袋ن

やわらかな鶏もも肉に歯切れのよい衣をまぶしたか
ら揚げです。冷めてもやわらかな肉質ですので、給
食やお弁当の主菜や副菜に最適です。卵・乳原
料不使用。

ởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậ ᵏkὪ

750g袋（30個入）]ه1kg袋ن

ởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậ ᵏ

ởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậίởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậởỪỤẦᰄももՓ੬ậίίᵑᵎίίᵑᵎᵑᵎᵑᵎᵑᵎᵑᵎ̾λụὸ

ه750g袋ن

ృପਓდ෿に、崟チ嵒崊ਓ嵔嵊ンと崸崠ルでৣ௡をつ
岻て๐げた、৵်・ຼ・໚ਉમ不使用の 崲崚ットです。

【調理方法】ٳ崒ー崾ン：約7分（約200℃）
、℃温২：約200هスチ崛ン:[調理嵊ー崱：崛ン崻ٳ
ဒ২：90٫、時間：約5分
Ⴊし：約5分ٳ
๐げ：約2分（約��5℃）ٳ
※అ調後、約3分ଣ઼

国産鶏の国産鶏の
レモンバジルナゲット
(

750 袋ه

モモモモモモモンンンンンンンバババババジジジジジジルナゲット

750ن

レレレレレレモモモ
((((((((小麦・卵・乳原料不使用）

30

Χλϩά2024�JOEE���30 2024�10�29���16�00



やわらか煮込みロールキャベツ(ボイリングパック） 400g/700g

★自然解凍で絞っても、湯煎調理で固めても使えるムースタイプ！

スープ入りで温めるだけのロールキャベツが新発売！

アレンジ自在な袋入りスイーツのご提案

◆規格・荷姿
【400g（10個入）袋】×10 ※40g/個（スープ込）
【700g（10個入）袋】×6   ※約70g/個（スープ込）

◆調理方法
・ボイル：約13分（400g）

約18分（700g）

◆商品特徴
こだわりの三元豚を使用したロールキャベツを、とろみのついた
チキンとポークの洋風スープでじっくりやわらかく煮込みました。
かんぴょう不使用でご高齢の方にも食べやすく仕上げています。

◆規格・荷姿
【500g袋】×12

◆調理方法
・冷蔵庫解凍（約5℃）：約5時間
・室温解凍（約25℃） ：約1時間
・流水解凍：約10分

★一口サイズにカット済みでフルーツ等と合わせるだけのゼリータイプ！

絞っても固めてもティラミス 絞っても固めてもショコラムース

◆規格・荷姿
【500g袋】×12

◆調理方法
・冷蔵庫解凍（約5℃）：約5時間
・室温解凍（約25℃） ：約1時間
・流水解凍：約10分

マスカット ピーチ とちとちおとめ苺 杏仁豆腐
◆規格・荷姿（4品共通）
【500g袋】×12

◆調理方法（4品共通）
・室温解凍（約25℃） ：約3時間
・流水解凍：約20分
・湯煎後冷蔵：袋ごと湯に入れ約2分解凍し、器に入れて約1時間冷蔵庫で冷やし固める

1袋約40個(横4×縦10)にカット済みです！

31
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在

福島食品 在

産ͷΒݝۄ࡛ う̛̦̗̈́ࡊ
8 01

500g
20
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

ΏͣՌोʢໟ࿊山産ɾܡ໦༘ࢠ使用ʣ
7 1 3 3

500g
15
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：
＊在庫要確認

福島食品 在

ΏͣൽεϥΠεʢໟ࿊山産ɾܡ໦༘ 使用ʣࢠ
1 5 6 8 8

1kg
12
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

福島食品 在

福島食品 在

使用ʣࢠ໦༘ܡΈΏͣʢໟ࿊山産ɾࠁ
1 5 6 8 1

100g
5×6
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

ϖʔετʢ઒ӽ͍΋使用ʣ͔͋ߚ
3 3 5

1kg
10
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：
( さつま芋の皮が
混ざる場合がございます）

福島食品

東松山産ぽろたんʢ栗ʣϖʔετ
4 9 00

1kg
10
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

福島食品

在

在

冷凍

混ざる場合がございます）

山産਌Ҷ使用ʣ�ᶵڱ山産ཬҶųƅŖţŪ�ʢڱ
8 3 2

2 ㎏
5
P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

福島食品 在

�ཬҶ͍͢ͱんʢڱ山産਌Ҷ使用ʣ���H

500g
4 食×5P
1ｹｰｽ
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

在9 04 福島食品 在

32
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ʢ࡛ݝۄ産খഴ使用ʣ

ʢڱ山産਌Ҷ使用ʣʢ࡛ݝۄ産খഴ使用ʣ

使用 ʢໟ࿊山産ɾܡ໦༘ࢠ使用ʣ

ʢໟ࿊山産ɾܡ໦༘ࢠ使用ʣ



34

Χλϩά2024�JOEE���34 2024�10�29���16�00

ʢໟ࿊山産༘ࢠ粉使用ʣ

ʢໟ࿊山産༘ࢠ粉使用ʣ

ʢ東松山産ぽろたん栗使用ʣ
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000000 テーブルマーク 在

000000 テーブルマーク 在

36

調味料・常温品
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000000 テーブルマーク 在
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Ԥ෩ϚϤωʔζ

1kg
12
1ｹｰｽ（12P）
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

ケンコーマヨネーズ78096
ཛΛ使ͬͯ ͍な͍ϚϤωʔζλΠϓ

1kg
10
1 本
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

エスエスケイフーズ33265
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λϧλϧιʔε����������������������������������������
33267

1kg
10
1 本
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

エスエスケイフーズ 在

λϧλϧιʔεɹ��H����������������������������������������
33282 

12g 
40×10   
1P(40 個） 
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

エスエスケイフーズ 在

日清製粉 在

ϑϥϫʔബྗখഴ粉
36014

1kg　
15
1P　
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

ย栗粉
37420

1kg
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

在

ఱ΀Β粉༲্͛ख

1kg
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

39262 日清製粉 在

粉類・パン粉
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～ GABAN 製品お取寄できます～

こちらに記載のない香辛料も

お取り寄せができます。

お気軽に担当営業までお問合せください。
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ಛ;りたΒこ

2.5g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

3764 0 丸美屋 在

ಛ;りさ͚
37622

2.5g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

丸美屋 在

2.5g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

在

ಛ;りたま͝
374 86 丸美屋 在

ͷりたま

2.5g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

374 94 丸美屋 在

2.5g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

在

ಛ;り໺ࡊ
37507 丸美屋 在

͖͢や͖

2.5ｇ×40
25
1P（40 個）
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

374 95 丸美屋 在

ಛ;りしͦ
374 89

2.5g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

丸美屋 在

Ώ り͔

200g
20
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

33598 三島食品 在

ຯಓָ
374 96

2g×40
25
1P(40 個 )
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

丸美屋 在
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ਬ͖ࠐΈΘ͔Ί

300g
20
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

33600 三島食品 在

ごはんの素

ΈʣࠐΊしʢࠞͥࡊ
33603

250g
20
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品

͋さり͝ ͸んͷૉʢਬ͖ࠐΈʣ
33632

1.2kg
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品 在

͓੺൧ͷૉ
74 00

230g
12×2
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

井村屋

ͱり͝ ͸んʢਬ͖ࠐΈʣ
3364 6

1kg
10
1ｹｰｽ(10P)
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品 在

山ࡊ佂Ίしʢਬ͖ࠐΈʣ
33650

1kg
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品 在

͖ͷこङりʢਬ͖ࠐΈʣ
3361 2

1.2kg
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品 在

在

在

Βͪし しͣʢࠞͥࠐΈʣ
3361 7

1.2kg
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品 在

੺൧ʢਬ͖ࠐΈʣ
3364 7

１㎏
10
1P
常温

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

三島食品 在
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植え付けから収穫まで
どの農家さんも植える時期は2月中旬～3月とほぼ一
緒です。8月になると里芋の葉が一番大きくなり、葉
が枯れて、根に栄養がいくと収穫の時期となる。9月
～年内に収穫・仕上をします。
里芋などの根物野菜は葉物野菜と違い、収穫量や形
の差が大きく出るところが難しいところです。農家さ
んによって、種芋を入れる深さや土寄せの量、日当た
り、種芋の入れる向きなどこだわりは様々です。
白倉さんも、根の張りや土のやわらかさを特に重視
しており、「緑肥をつくり、鶏の堆肥、有機質などを
入れて土をふわふわにしている」との事。また、この
ほかにも言い切れないくらいのこだわりがあるとか…。
毎年良い里芋ができるよう様々な試行錯誤をしなが
ら育てており、常に良い里芋が作れるように工夫をし
ています。
白倉さんの畑は平均で40ｔほど収穫ですが、「量」
ではなく「質」を重視しているそうです。

生産者として、こだわりたい事
白倉さんの名前が付いた里芋を販売している販売店
さんもあり、「顔が見える取引」「白倉さんの里芋の
ファンの方の繋がり」を大切にしています。そんな
「美味しさ」を届ける気持ちを大切にしている白倉さ
んは度々コンテストで入賞しています。白倉さんのお
父様と2代続けてコンテスト1位・農林水産大臣賞受賞
は快挙との事。埼玉県中の生産者の中で1番になるこ
とはとても難しいこととおっしゃっていました。

◆サトイモ科　タロイモ類の仲間
◆主産地：狭山市・所沢市・川越市など
◆収穫時期：9月～年内

「目配り・気配り・心配り」を大切にし
愛情を持って育てています

近年、ごぼうや里芋
のような「泥付き野
菜」は嫌煙されがちに
なってきています。し
かし、泥を落としてし
まうと風味も落ち、日
持ちもしなくなってし
まうため、どうしたら食べてもらえるか。と頭を悩ま
せています。
人手不足により、冷凍野菜やカット野菜が使用され
ているにはわかるが、美味しさが二の次になってし
まっているのではないか、と残念そうにしていらっ
しゃいました。

里芋コロッケはSDGs！
福島食品でも取り扱いしている「里芋コロッケ」は、
10年以上つづく人気商品。昔でいう〝もったいない〟
今でいう〝SDGs〟精神。本来廃棄する親芋を使用し
ているので、大切に育てた里芋を無駄なく使っている
のです。
白倉さんの土壌で作られる里芋（親芋）は粘りがあ
り、ホクホクしてコロッケにしてもおいしく食べられ
ます。子ども・女性に特に人気があり、埼玉の高速道
路PA・SAでも販売されています。
昨年は「里芋すいとん」も発売され大好評です。若
い人や「狭山の里芋」を知らない人にも気軽に食べて
欲しいですね。

里芋の基礎知識
里芋は東南アジアが原産のタロイモ類の仲間です。
葉はズイキと呼ばれ、乾燥させたものが芋がらです。
山ではなく里で栽培されることから、「里芋」の名が
つきました。里芋は保存性が高く、一年中スーパーで
も見かける野菜ですが、一般的には秋から冬が旬の時
期とされています。
品種は蓮葉（はすば）・土垂（どだれ）などがあり
ますが、小売店さんでは特に区別して販売しておらず、
食べ比べても違いは分かりにくいものです。
　それぞれの特徴は、
【蓮葉】硬くて荷崩れしにくい。収穫量は少なめです

が形のいいものが出来やすいです。
【土垂】ねっとり感があり、煮っころがしなどに最適。

量がたくさんとれます。

埼玉県狭山市は9割程度、土垂の品種を作っている
そうです。一般的に出回っているのは子芋と孫芋で、
見た目は違っても味に違いはありません。なので、料
理によって形で使い分けるのも
いいでしょう。

　　　　　狭山市は元々、30～40年前はごぼうの一大
産地だったそうです。しかし病気の蔓延の為、収穫量
が一機に減少。育てるのが難しく
なりました。そこで、当時の方々
が冠水施設を整え、関東ローム層
のわらかい土壌を使い里芋を作り
始めたのです。今では狭山市は栽
培・収穫量が日本一になりました。

コラム

里芋すいとん…P32　　狭山さと芋コロッケ…P33関連商品

イメージ

埼玉県は里芋の生産量で国内でも上位に入っています。県内の主な産地は
狭山市、所沢市、川越市など。今回は「狭山さといも増産倶楽部」の
白倉農園13代目の白倉崇弘（しろくらたかひろ）さんにお話を聞きました。

産地
report
food

へ赴く 狭山の里芋

狭山市

白倉農園13代目
白倉崇弘さん

里芋コロッケ 里芋すいとん
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植え付けから収穫まで
どの農家さんも植える時期は2月中旬～3月とほぼ一
緒です。8月になると里芋の葉が一番大きくなり、葉
が枯れて、根に栄養がいくと収穫の時期となる。9月
～年内に収穫・仕上をします。
里芋などの根物野菜は葉物野菜と違い、収穫量や形
の差が大きく出るところが難しいところです。農家さ
んによって、種芋を入れる深さや土寄せの量、日当た
り、種芋の入れる向きなどこだわりは様々です。
白倉さんも、根の張りや土のやわらかさを特に重視
しており、「緑肥をつくり、鶏の堆肥、有機質などを
入れて土をふわふわにしている」との事。また、この
ほかにも言い切れないくらいのこだわりがあるとか…。
毎年良い里芋ができるよう様々な試行錯誤をしなが
ら育てており、常に良い里芋が作れるように工夫をし
ています。
白倉さんの畑は平均で40ｔほど収穫ですが、「量」
ではなく「質」を重視しているそうです。

生産者として、こだわりたい事
白倉さんの名前が付いた里芋を販売している販売店
さんもあり、「顔が見える取引」「白倉さんの里芋の
ファンの方の繋がり」を大切にしています。そんな
「美味しさ」を届ける気持ちを大切にしている白倉さ
んは度々コンテストで入賞しています。白倉さんのお
父様と2代続けてコンテスト1位・農林水産大臣賞受賞
は快挙との事。埼玉県中の生産者の中で1番になるこ
とはとても難しいこととおっしゃっていました。

◆サトイモ科　タロイモ類の仲間
◆主産地：狭山市・所沢市・川越市など
◆収穫時期：9月～年内

「目配り・気配り・心配り」を大切にし
愛情を持って育てています

近年、ごぼうや里芋
のような「泥付き野
菜」は嫌煙されがちに
なってきています。し
かし、泥を落としてし
まうと風味も落ち、日
持ちもしなくなってし
まうため、どうしたら食べてもらえるか。と頭を悩ま
せています。
人手不足により、冷凍野菜やカット野菜が使用され

ているにはわかるが、美味しさが二の次になってし
まっているのではないか、と残念そうにしていらっ
しゃいました。

里芋コロッケはSDGs！
福島食品でも取り扱いしている「里芋コロッケ」は、

10年以上つづく人気商品。昔でいう〝もったいない〟
今でいう〝SDGs〟精神。本来廃棄する親芋を使用し
ているので、大切に育てた里芋を無駄なく使っている
のです。
白倉さんの土壌で作られる里芋（親芋）は粘りがあ

り、ホクホクしてコロッケにしてもおいしく食べられ
ます。子ども・女性に特に人気があり、埼玉の高速道
路PA・SAでも販売されています。
昨年は「里芋すいとん」も発売され大好評です。若

い人や「狭山の里芋」を知らない人にも気軽に食べて
欲しいですね。

里芋の基礎知識
里芋は東南アジアが原産のタロイモ類の仲間です。
葉はズイキと呼ばれ、乾燥させたものが芋がらです。
山ではなく里で栽培されることから、「里芋」の名が
つきました。里芋は保存性が高く、一年中スーパーで
も見かける野菜ですが、一般的には秋から冬が旬の時
期とされています。
品種は蓮葉（はすば）・土垂（どだれ）などがあり
ますが、小売店さんでは特に区別して販売しておらず、
食べ比べても違いは分かりにくいものです。
　それぞれの特徴は、
【蓮葉】硬くて荷崩れしにくい。収穫量は少なめです

が形のいいものが出来やすいです。
【土垂】ねっとり感があり、煮っころがしなどに最適。

量がたくさんとれます。

埼玉県狭山市は9割程度、土垂の品種を作っている
そうです。一般的に出回っているのは子芋と孫芋で、
見た目は違っても味に違いはありません。なので、料
理によって形で使い分けるのも
いいでしょう。

　　　　　狭山市は元々、30～40年前はごぼうの一大
産地だったそうです。しかし病気の蔓延の為、収穫量
が一機に減少。育てるのが難しく
なりました。そこで、当時の方々
が冠水施設を整え、関東ローム層
のわらかい土壌を使い里芋を作り
始めたのです。今では狭山市は栽
培・収穫量が日本一になりました。

コラム

里芋すいとん…P32　　狭山さと芋コロッケ…P33関連商品

イメージ

埼玉県は里芋の生産量で国内でも上位に入っています。県内の主な産地は
狭山市、所沢市、川越市など。今回は「狭山さといも増産倶楽部」の
白倉農園13代目の白倉崇弘（しろくらたかひろ）さんにお話を聞きました。

産地
report
food

へ赴く 狭山の里芋

狭山市

白倉農園13代目
白倉崇弘さん

里芋コロッケ 里芋すいとん
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発注の際は一覧の商品コード（5桁）と商品名をいただけますと幸いです。

ご発注は納品日の 5日前までにお願い致します。

時期や注文数によってはお時間いただく場合がございます。

きゅうり なす ピーマン トマト

ｺｰﾄﾞ：79441・79494 ｺｰﾄﾞ：79472・79496 ｺｰﾄﾞ：79447・79497 ｺｰﾄﾞ：79443・79489

規格：kg・本 規格：kg・P 規格：kg・P 規格：kg・個

ミニトマト 南瓜 赤パプリカ かいわれ大根

ｺｰﾄﾞ：79490・79498 ｺｰﾄﾞ：79465 ｺｰﾄﾞ：79580 ｺｰﾄﾞ：79469

規格：kg・P 規格：kg 規格：kg 規格：P

キャベツ レタス サニーレタス 白菜

ｺｰﾄﾞ：79466 ｺｰﾄﾞ：79499 ｺｰﾄﾞ：79450・79483 ｺｰﾄﾞ：79445

規格：kg 規格：kg・玉 規格：kg・株 規格：kg

ちんげん菜 長ねぎ 玉葱 むき玉葱

ｺｰﾄﾞ：79442 ｺｰﾄﾞ：79474 ｺｰﾄﾞ：79471 ｺｰﾄﾞ：79452

規格：kg 規格：kg 規格：kg 規格：kg

ニラ 水菜 もやし パセリ

ｺｰﾄﾞ：79444・79460 ｺｰﾄﾞ：79451 ｺｰﾄﾞ：77581 ｺｰﾄﾞ：79446・79461

規格：kg・束 規格：kg 規格：kg 規格：kg・P

ﾄ

★画像はイメージ図です。品種・大きさ等が違う場合がございます。
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発注の際は一覧の商品コード（5桁）と商品名をいただけますと幸いです。

ご発注は納品日の 5日前までにお願い致します。

時期や注文数によってはお時間いただく場合がございます。

きゅうり なす ピーマン トマト

ｺｰﾄﾞ：79441・79494 ｺｰﾄﾞ：79472・79496 ｺｰﾄﾞ：79447・79497 ｺｰﾄﾞ：79443・79489

規格：kg・本 規格：kg・P 規格：kg・P 規格：kg・個

ミニトマト 南瓜 赤パプリカ かいわれ大根

ｺｰﾄﾞ：79490・79498 ｺｰﾄﾞ：79465 ｺｰﾄﾞ：79580 ｺｰﾄﾞ：79469

規格：kg・P 規格：kg 規格：kg 規格：P

キャベツ レタス サニーレタス 白菜

ｺｰﾄﾞ：79466 ｺｰﾄﾞ：79499 ｺｰﾄﾞ：79450・79483 ｺｰﾄﾞ：79445

規格：kg 規格：kg・玉 規格：kg・株 規格：kg

ちんげん菜 長ねぎ 玉葱 むき玉葱

ｺｰﾄﾞ：79442 ｺｰﾄﾞ：79474 ｺｰﾄﾞ：79471 ｺｰﾄﾞ：79452

規格：kg 規格：kg 規格：kg 規格：kg

ニラ 水菜 もやし パセリ

ｺｰﾄﾞ：79444・79460 ｺｰﾄﾞ：79451 ｺｰﾄﾞ：77581 ｺｰﾄﾞ：79446・79461

規格：kg・束 規格：kg 規格：kg 規格：kg・P

★画像はイメージ図です。品種・大きさ等が違う場合がございます。

＊産地・品種指定の場合は別途ご相談いただけますようお願い致します。

＊時期によりサイズの変動がございます。

＊時期により入荷出来ない商品がございます。ご了承いただけますようお願い致します。

ⴥࡘ୕ しࡢࡑⴥ うࡰࡈ ேཧ

ｺｰﾄﾞ：79487 ｺｰﾄﾞ：79581 ｺｰﾄﾞ：79467 ｺｰﾄﾞ：79473

規格：P 規格：束㸦10ᯛ㸧 規格：kg 規格：kg

いもࡀࡷࡌ 大根 Ⱎࡲࡘࡉ ⶈ根

ｺｰﾄﾞ：79488 ｺｰﾄﾞ：79470 ｺｰﾄﾞ：79462 ｺｰﾄﾞ：79477

規格：kg 規格：kg 規格：kg 規格：kg

ࡅࡔきࡢ࠼ しࡌࡵ なࡇࡵ ⏕しいࡅࡓ

ｺｰﾄﾞ：79478・79492 ｺｰﾄﾞ：79480・79500 ｺｰﾄﾞ：79481 ｺｰﾄﾞ：79479

規格：kg・P 規格：kg・P 規格：kg 規格：kg・P

ࢪレン࢜
キࣝࣇ࢖࢘ーツ

リーンࢢ
キࣝࣇ࢖࢘ーツ

ࢻーࣝࢦ
ࢼࢼࣂ

ｺｰﾄﾞ：79484・79495 ｺｰﾄﾞ：79456・79457 ｺｰﾄﾞ：79485・79482 ｺｰﾄﾞ：79458

規格：kg・個 規格：kg・個 規格：kg・個 規格：本

レࣔン りんࡈ ス࢖カ

ｺｰﾄﾞ：79454・79578 ｺｰﾄﾞ：79582 ｺｰﾄﾞ：79579

規格：kg・個 規格：kg・P 規格：玉

k 個

★画像はイメージ図です。品種・大きさ等が違う場合がございます。
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冷蔵・日配品
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冷
蔵
・
日
配
品

乳
製
品
／
パ
ン
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冷
蔵
・
日
配
品

パ
ン
／
サ
ラ
ダ
・
惣
菜
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冷
蔵
・
日
配
品

サ
ラ
ダ
・
惣
菜
〈
農
産
物
〉
大
豆
加
工
品
︵
豆
腐
・
か
ん
ぴ
ょ
う
な
ど
︶
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冷
蔵
・
日
配
品

〈
農
産
物
〉
こ
ん
に
ゃ
く
・
白
滝
〈
畜
産
品
〉
鶏
卵
・
卵
加
工
品
〈
デ
ザ
ー
ト
〉
ゼ
リ
ー
・
プ
リ
ン
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冷
凍
品

〈
穀
類
〉
米
飯
／
麺

冷凍品
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冷
凍
品

〈
穀
類
〉
麺
／
パ
ン
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冷
凍
品

〈
穀
類
〉
パ
ン
〈
農
産
物
〉
冷
凍
野
菜
︵
葉
茎
菜
︶
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
冷
凍
野
菜
︵
葉
茎
菜
︶
／
冷
凍
野
菜
︵
根
菜
︶
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
冷
凍
野
菜
︵
根
菜
︶
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
冷
凍
野
菜
︵
根
菜
︶
／
冷
凍
野
菜
︵
果
菜
・
豆
︶
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
冷
凍
野
菜
︵
果
菜
・
豆
︶
／
冷
凍
野
菜
︵
き
の
こ
︶
／
冷
凍
野
菜
︵
ミ
ッ
ク
ス
︶
／
大
豆
加
工
品
︵
納
豆
・
が
ん
も
な
ど
︶
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
大
豆
加
工
品
︵
納
豆
・
が
ん
も
な
ど
︶
／
和
惣
菜
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
和
惣
菜
／
農
産
フ
ラ
イ
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冷
凍
品

〈
農
産
物
〉
農
産
フ
ラ
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冷
凍
品

〈
水
産
物
〉
水
産
物
・
切
身
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冷
凍
品

〈
水
産
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〉
水
産
物
・
切
身
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冷
凍
品

〈
水
産
物
〉
水
産
物
・
切
身
／
海
老
・
イ
カ
・
貝
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やΘΒ͔つΈΕ໺ࡊ

500g
12×2
1ｹｰｽ(12P)
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

4 8003 マリン・プロフーズ

ւ࿝Ϙʔϧ

15g
50×10
1Ｐ
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

1 24 39 ヤヨイサンフーズ 在

ຯΘ͍ম஛ྠ

50g
5×10×4
1P（5本）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

4 8000 マリン・プロフーズ

すり身・練り製品

൘෇แ૷ו๶ന

220ℊ
20×2
1 本
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

1 1 662 スズヒロシーフーズ 在

൘෇แ૷ו๶੺

220ℊ
20×2
1 本
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

1 1 651 スズヒロシーフーズ 在

εϥΠεו๶ 	�NN


560g
10×2
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

1 668 大冷 在

αϯύϧম͖ͪ くΘ

50g
10×6×4
1P（10 本）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

7671 スギヨ 在

やΘΒ͔ま΅こ	΋Έ͡ 
����H

150ℊ
54
1 本
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

24 98 ふくなお 在

やΘΒ͔ま΅こ	ण 
����H

150ℊ
54
1 本
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

24 95 ふくなお 在

在
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冷
凍
品

〈
水
産
物
〉
す
り
身
・
練
り
製
品
／
水
産
フ
ラ
イ
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冷
凍
品

〈
水
産
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〉
水
産
フ
ラ
イ
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スマホ・パソコンから簡単注文！

ほしい商品もすぐに見つかる！

合計金額も一目で分かる！

ご担当者様名・メールアドレスがあれば登録可能。
ご希望の方は、FAX もしくは fuku-shoku@fuku-shoku.co.jp まで御社名・ご担当者様・登録メール
アドレスをご記載の上ご連絡いただけますようお願い致します。
ご登録ができ次第担当者よりご連絡させていただきます。　　　　　　　　　　　　　　　
ご不明点等、詳しくは営業担当者までお問合せください。
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スマホ・パソコンから簡単注文！

ほしい商品もすぐに見つかる！

合計金額も一目で分かる！

ご担当者様名・メールアドレスがあれば登録可能。
ご希望の方は、FAX もしくは fuku-shoku@fuku-shoku.co.jp まで御社名・ご担当者様・登録メール
アドレスをご記載の上ご連絡いただけますようお願い致します。
ご登録ができ次第担当者よりご連絡させていただきます。　　　　　　　　　　　　　　　
ご不明点等、詳しくは営業担当者までお問合せください。
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
鶏
肉
／
卵
加
工
品
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
卵
加
工
品
／
ハ
ン
バ
ー
グ
／
肉
団
子
・
つ
く
ね
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
肉
団
子
・
つ
く
ね
／
餃
子
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&� ಙ用೑γϡ΢ϚΠŋ��

750g（15g×50）
5×3
1P（50 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

8627 四国日清 在

Ϗοά೑γϡ΢ϚΠ���

390ｇ（26g×15）
8×3
1ｹｰｽ(120 個 )
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

1 65069 四国日清

焼売・春巻

やΘΒ͔౾෗しΎうま͍ 	'F


約 15g
15×20×2
1B(15 個 ) 
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

254 3 味の素冷凍食品 在

35g
10×6×4
1B(10 本 ) 
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

在

&3רय़ڃߴ
1 6676

1100g(55g×20 本 )
4×3
1B（20 本）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

日本水産 在

ύϦύϦͷय़ר
1 51 20 ニチレイフーズ 在

ϏοάΤϏͷͤγϡʔϚΠ�
1 304 2

47g
20×4×2
1B(20 個 )
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

味の素冷凍食品 在

ᴍ৺य़ר�
21 01

55g
20×3×2
1B（20 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

ニチレイフーズ 在

δϡʔγʔ ͼ͑෩ຯγϡʔϚΠ��H

400g（16g×25）
12×2
1P（25 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

3992 ニッスイ 在

δϡʔγʔ͔ʹ෩ຯγϡʔϚΠ��H

400g（16g×25）
12×2
1P（25 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

3933 ニッスイ 在

在
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
焼
売
・
春
巻
／
コ
ロ
ッ
ケ
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
コ
ロ
ッ
ケ
／
カ
ツ
・
メ
ン
チ
カ
ツ
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
カ
ツ
・
メ
ン
チ
カ
ツ
／
竜
田
・
唐
揚
げ
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冷
凍
品

〈
畜
産
物
〉
畜
産
加
工
品
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冷
凍
品

〈
デ
ザ
ー
ト
〉
ア
イ
ス
／
ケ
ー
キ
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デザートその他デザートその他

ΧΫςϧθϦʔ

1kg
6
1P
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

7231 1 日東ベスト

઒মʢ͖͋ͣʣࠓ
1 84 63

40g
10×10×2
1P（10 個） 
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

大冷 在

'2た͍や͖
1 50355

80g
10×8
1P（10 個） 
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

ニチレイ 在

ϛχた͍や͖ʢݸแ૷ʣ
9326

800g（40g×20 個）
4
1ｹｰｽ（20 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

テーブルマーク 在


ཻ͋ん	຿用ेউ͓͸͗ۀ���H
1 0251 1

80g
30×4
1ｹｰｽ（30 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

サザエフーズ 在

ԫ粉	຿用ेউ͓͸͗ۀ 
���H
1 0251 3

80g
30×4
1ｹｰｽ（30 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

サザエフーズ 在


͝ま	຿用ेউ͓͸͗ۀ���H
1 0251 2

80g
30×4
1ｹｰｽ（30 個）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

サザエフーズ 在

νϡϩεʢϛϧΫຯʣ
1 771 9

50g
100
1ｹｰｽ（100 本）
冷凍

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：
●温 度 帯：

日清フーズ 在在
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冷
凍
品

〈
デ
ザ
ー
ト
〉
デ
ザ
ー
ト
そ
の
他
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ソ
フ
ト
食

ソ
フ
ト
食
／
長
期
保
存
ソ
フ
ト
食
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洗剤・包材
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χτϦϧ使͍੾りखାʢ粉ແʣɹ.αΠζ

250 枚
10
1ｹｰｽ（10 個）

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：

59005 高速 在

χτϦϧ使͍੾りखାʢ粉ແʣɹ-αΠζ

250 枚
10
1ｹｰｽ（10 個）

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：

59006 高速 在

χτϦϧखାɹˌ����ϐϯΫ.αΠζ

250 枚
10
1ｹｰｽ（10 個）

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：

5901 7 高速 在

ϙϦΤνϨϯखାˌ����֎ŚƃŴƄţŚŠůŶŖűƅƃŞ

100 枚
60
1ｹｰｽ（6000 枚）

●規　　格：
●入　　数：
●販売単位：

5901 5 高速

1ｹｰｽ（10 個）

高速

161
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材
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